Dulce de leche - Zubereitung im
Thermomix®

Rezept fiir:

Zutaten: Zubereitung:
400 g Milchmadchen (gezuckerte Flllen Sie alle Zutaten in den Mixtopf (hier 6ffnen Sie die Dose
Kondenmilch) selbstverstandlich und geben nur den Inhalt in den Mixtopf) und
% TL Salz daraus kochen Sie in 25-30 Minuten/Varoma/Stufe 2/Ruhraufsatz
1 TL Natron eine dunkle Karamellcreme.

Fertig.

Zubereitungszeit: 35 Minuten

Quelle: https://www.organisation-mit-sabine.de/karamellcreme-machen-fuer-anfaenger-und-go
urmets/
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